0 curso vai ensinar técnicas de preparo para um 6timo churrasco:
¢ Acendimento do fogo

¢ Funcionamento da churrasqueira

¢ Uso da grelha e espeto

e Preparacao de carne marinada

e Manipulacéo dos cortes de carne, entre outros.

Tipos de carne: alcatra, picanha, maminha, filé simples, contra filé, linguica
toscana, coxinha da asa, costela suina, bovina e cordeiro.

Mestre churrasqueiro: Jozias Maciel

INVESTIMENTO POR PESSOA
Associado / conjuge: R$ 80,00
Pagamento: transferéncia bancaria . Solicitar os dados da conta e encaminhar o comprovante

de pagamento através do (WhatsApp) 99626-1600 — Jozias Maciel
Obs.: Inscri¢éo confirmada somente apos efetuado o pagamento, até 10 dias que antecede o curso.

Inscricoes pelo site www.arweg.com.br > Inscricao Eventos.
Vagas limitadas — 23 pessoas por turma.




